
VITIVINICOLTORI IN BERGAMO

DAL 1830

LACOLLINA.WINE



IL MODESTO

PODERE 1798 BIANCO

COMPOSIZIONE VARIETALE
90% Chardonnay, 10% Pinot Grigio
ZONA PROVENIENZA
Grumello del Monte
TIPOLOGIA TERRENI
Marna argillo-calcarea
ESPOSIZIONE E ALTIMETRIA
sud-est, 150-200 m s.l.m.
RACCOLTA MANUALE
Inizio settembre
FERMENTAZIONE
A temperatura controllata per 10-15 
giorni
CONSERVAZIONE
Vasce di accaio inox a temperatura 
controllata
MALOLATTICA non svolta
ALCOOL
12,00% vol.
ZUCCHERI
2.0 g/l

IL CONSIGLIO DI LUIGI
Eccellente come aperitivo, si 
accompagna perfettamente 
ad antipasti, minestre, 
verdure e pesce.

CARATTERISTICHE
I grappoli sono pressati interi 
con tecniche di macerazione 
carbonica per estrarre i 
profumi più nobili.
La fermentazione avviene a 
temperatura controllata in 
vasche di acciao inox. 

Prodotto da uve provenienti dalla zona di Grumello del Monte.
Dal colore giallo paglierino, il Podere 1798 Bianco, 

si distingue per i suoi profumi decisi 
e accattivanti arricchiti da un sorso fresco e persistente.

DENOMINAZIONE
Vino bianco


