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IL FAMILIARE

PODERE 1798

COMPOSIZIONE VARIETALE
90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon
ZONA PROVENIENZA
Grumello del Monte
TIPOLOGIA TERRENI
Marna argillo-calcarea
ESPOSIZIONE E ALTIMETRIA
sud-est, 150-200 m s.l.m.
RACCOLTA MANUALE
Inizio-metà settembre per Merlot, metà 
ottobre Cabernet Sauvignon
FERMENTAZIONE
In acciaio inox 100%
CONSERVAZIONE
Acciaio inox 100%
MALOLATTICA svolta
ALCOOL
12,50% vol.
ZUCCHERI
2.0 g/l

IL CONSIGLIO DI LUIGI
Ideale accompagnamento di 
carni rosse, formaggi, aperitivi 
e di zuppe saporite.

CARATTERISTICHE
Prodotto da uve provenienti 
dalla zona di Grumello del 
monte.
Colore rosso rubino, profumo 
intenso, gradevolmente 
erbaceo, Fresco ed 
equilibrato.

Colore rosso rubino e profumi intensi il Podere 1798 Rosso
è il tradizionale bland bordolese begamasco.

Vino gradevole erbaceo dal sapore morbido, complesso e ben strutturato.
Il gusto pieno e morbido si intreccia alla spiccata freschezza.

La sua ricercata semplicità lo rende un vino, 
ideale per accompagnare i piatti quotidiani.

DENOMINAZIONE
Vino rosso


