
 

L’ultimo arrivato in casa La Collina, racchiude il carattere di chi lo produce. 
La linea Testa Dura nasce dalla volontà di produrre un vino rosso 
estraneo alle classiche schematiche di lavorazione del territorio. 

I migliori grappoli vengono lasciati semi-appassire naturalmente in pianta.

Bergamasca IGP
DENOMINAZIONE

COMPOSIZIONE VARIETALE
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
ZONA PROVENIENZA
Grumello del Monte 
TIPOLOGIA TERRENI
Marna argillo-calcarea
ESPOSIZIONE E ALTIMETRIA 
Sud-est, 250-350 m s.l.m.
RACCOLTA
Tra l’ultima settimana di Ottobre e l’inizio di
Novembre, con uva surmatura in piccole casse
VINIFICAZIONE E MACERAZIONE 
Uva diraspata e lasciata macerare
per oltre un mese in inox a 25-28° 
CONSERVAZIONE
Affinamento in botti di rovere per 24 mesi.
MALOLATTICA svolta
ALCOOL
15,00% vol.
ZUCCHERI
4.0 g/l

La Collina propone un’etichetta 
esclusiva, un vino strutturato, 
esuberante e austero che verrà 
prodotto solo nelle annate  
migliori, con l’intento di 
regalare nuove sensazioni per 
lietare le occasioni più speciali.

CARATTERISTICHE
Prodotto da una attenta se 
lezione di uve Cabernet 
Sauvignon, Petit Verdot ven-
demmiate tardivamente pro-
venienti dalla zona di
Grumello del Monte.

Si presenta di uno splendido 
color rosso rubino carico e 
intenso, al naso è armonioso e 
complesso con sentori fruttati 
di prugna e mirtillo.

In bocca mostra una ottima 
struttura esaltata da tannini 
dolci e persistenti. 

IL CONSIGLIO DI LUIGI
Indubbiamente adatto a
brasati e selvaggina, o per 
accompagnare un dopo cena.


